Gunnebo Slott och Tridgirdar 2015-04-09

PRESSMEDDELANDE

Pa Gunnebo Slott stir ekologisk odling och hallbar mat i fokus. Fran och med imorgon

fredag kommer Gunnebo Kaffehus och Krog att ha oppet kvillstid pa fredagar och
16rdagar. Ravarorna tillagas i vedugn och 6ver oppen eld och menyn dr komponerad efter
sisong med en nira koppling till den egna kokstradgarden.

Koksmistaren Patrik Sewerin om det nya konceptet: "Det basta dr att det dr naturen som bestimmer
menyn och det ir tillgdngen till rivarorna som styr. Menyn vi presenterar ir lekfull med ett stort fokus
pa det grona, pda Gunnebo har vi tillging till fantastiska rdvaror och vi arbetar nira tillsammans med
tridgardsmistarna. Att sedan tillaga rivarorna 6ver 6ppen eld med ved frin skogen hir intill ger maten
en alldeles speciell karaktir. Vi ser mycket fram emot att bjuda vara gister pa en unik

restaurangupplevelse!”

2014 utsigs Gunnebo Kaffehus och Krog till Arets Héllbara Café av White Guide och det var den
ekologiska upplevelsen 1 en unik miljé som framhdolls. Med kvillséppet vill man nu utdka sitt
erbjudande och pa ett nytt sitt formedla platsen via maten och samarbetet mellan kockarna, bagarna och
tridgardsmistarna. Menyn bestdr av tva forritter, tre varmritter och en dessert dir priset pa den dyraste

varmritten dr omkring 235 kr.

Gunnebo Kaftehus och Krog ir KR AV-certifierat med tre mirken vilket innebir minst 90 % KRAV-
godkinda ravaror.

Media dr vilkomna att besoka restaurangen, kontakta koksmistare Patrik Sewerin for intervju och mer
information, tel: 070-601 58 07, e-post: patrik.sewerin@gunneboslott.se

Kvillséppet pd Gunnebo Kaftehus och Krog
10 april till 13 juni, fredagar och I6rdagar kl. 18-22.
Bord bokas pa telefon 031-334 16 00 eller kontakt@gunneboslott.se
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