PRESSMEDDELANDE MAJ 2026

En rosé med rötter i södra Italien: Askos Susumaniello Rosato lanseras exklusivt i tillfälligt sortiment den 5 juni.

Den 5 juni lanseras Askos Susumaniello Rosato 2025 från Masseria Li Veli i Systembolagets tillfälliga sortiment. Endast 1 200 flaskor finns tillgängliga i Sverige, i en exklusiv lansering som lyfter fram en av Apuliens mest spännande inhemska druvsorter.

Bakom vinet står Masseria Li Veli i Salento, en producent med stark förankring i regionens historia och med en tydlig ambition att bevara och utveckla lokala druvsorter. Askos-serien är skapad för just detta ändamål, att ge nytt liv åt mindre kända druvor från södra Italien. I detta vin står den lokala druvan Susumaniello i centrum. Vinmakaren bakom Askos Susumaniello Rosato är den välrenommerade oenologen Riccardo Cotarella, ett namn som för många vinälskare är synonymt med kvalitet och precision.

Susumaniello är en druva med djupa rötter i Apulien och har under senare år väckt internationell uppmärksamhet tack vare sin unika kombination av friskhet, aromatik och struktur. I roséversionen uttrycker den sig med nyanser av hallon, blodgrapefrukt, persika, granatäpple och örter, kombinerat med elegant mineralitet och en gastronomisk struktur. 

"Susumaniello är en druva med både charm och karaktär, djupt rotad i Apuliens vintradition. Den är fortfarande relativt okänd för många svenska konsumenter, och just därför känns det extra roligt att få introducera ett vin med så stark identitet och personlighet." säger Malin Rhodin, produktchef på Hermansson & Co

Askos Susumaniello Rosato är ett matvänligt rosévin med frisk syra och tydlig ursprungskaraktär, som passar särskilt väl till grillad fisk, skaldjur, medelhavsinspirerade rätter eller som ett gastronomiskt aperitifvin.

Fakta
Producent: Masseria Li Veli
Namn: Askos Susumaniello Rosato 2025
Artikelnummer: 9341801
Ursprung: Salento, Apulien, Italien
Druva: Susumaniello (100 %)
Stockarnas ålder: 10 till 20 år
Jordmån: Ler och sandjordar med inslag av kalk
Uppbindningssystem: Cordon med kortsporrsbeskärning
Alkoholhalt: 12 %
Vinifiering: Maceration med cirka 7 timmars skalkontakt under temperaturkontrollerade förhållanden, följt av alkoholjäsning
Lagring: På ståltank
Lansering: 5 juni 2026 i tillfälligt sortiment (TSE)
Tillgängligt antal: 1 200 flaskor

För ytterligare information eller varuprover, vänligen kontakta: Malin Rhodin
Produktchef på Hermansson & Co; malin.rhodin@hermanssonco.se  070 681 1676

