Köttfärspirog (4–6 personer)

Pirogdeg  

(ca 10 piroger)

15 g jäst

2,5 dl kallt vatten

ca 450 g vetemjöl

0,25 dl olivolja

0,5 msk havssalt

Smula ner jästen i vattnet. Tillsätt mjöl, olivolja och salt när jästen är upplöst. Bearbeta degen tills den blir smidig och låt den jäsa i en oljepenslad form i 60 minuter. Tryck ner degen med handen efter 30 minuter.
Kavla ut pirogdegen (1–2 mm) och stansa ut rundlar med ca 12 cm diameter. Lägg en sked köttfärs på den ena halvan, vik och tryck samman degen med en gaffel så att kanterna hålls samman. Pensla med äggula. Baka 10 minuter i 180 grader varm ugn.
  
Köttfärs
500 g nötfärs
1 gul lök, hackad
2 tomater, hackade
1 grillad paprika, hackad
en halv knippa gräslök

Fräs löken, bryn färsen och blanda i övriga ingredienser. Låt färsen koka samman cirka 30 min tills den blir fastare. 

