[image: image1.png]Masala IV[agl*'c

NIRU’S



                        
((

	
	


NIRU’S MASALAMAGIC UTVIDER MED KONGELIGE OG AROMATISKE PRODUKTER

Mandag 22. februar lanseres Nirus Basmati ris og Nirus Korma som et tilskudd i den autentiske matserien Nirus Masalamagic. Niru Kumra, med 13 års erfaring innen indisk mat i Norge, produserer naturlige og allergivennlige produkter. Tilskuddene i serien er som de andre produktene gluten- og melkefrie, samtidig uten kunstige tilsetningsstoffer og vegan.

- Jeg ønsker å utvide matrepertoaret for deg som liker autentisk smak og samtidig gi matglade mer kunnskap om indisk mat. Nordmenn har for eksempel mye å hente på å lære mer om ris. Det er mye mer enn bare kokt ris eller boil-in-bag, sier eier og daglig leder i Masalamagic, Niru Kumra.
Basmati har sine røtter fra Sanskrit, urspråket mange språk stammer fra, og betyr duftende. Basmati ris er en ekstra langkornet, vellagret kvalitetsris som kjennes på aroma, smak og riskornets lengde. Denne typen ris sies å inneholde tolv ganger mer aroma enn andre typer. Ris er som vin. God lagring, aroma og riskornets lengde indikerer kvalitet og smak. Den luftige teksturen og unike smaken kan brukes til alle slags måltider. Bruksområdet er størst i Nord-India.

Korma betyr stekt eller kokt kjøtt og er en rett fra Mughul-kjøkkenet. Retten har prestisje og status som en kongelig rett. Den er vanlig ved høytider på det nord-indiske kjøkken.
- Korma er en kjent indisk saus og her er min kongelige variant med kvernede mandler. For å variere styrke, har vi medium styrke, men beholdt de aromatiske krydderne. Tanken er å gi brukeren fleksibilitet til å bruke valgfrie ingredienser og fortsette det indiske mateventyret på sitt eget kjøkken; gjerne med våre kvalitetsrike krydder og tilbehør, sier Niru Kumra.

Begge produktene går rett inn i fast sortiment hos Meny og Eurospar og finnes i 225 butikker. Masalamagic er den raskest voksende aktøren på markedet innen indisk mat og er en familiebedrift.
- Utvidelsen er i tråd med min visjon om å gjøre indisk mat like kjent som pizza og pasta, avslutter Niru Kumra.
Om masalamagic: 
· 

-  En drøm og hobby som begynte på et enkelt skolekjøkken er utviklet til en bedrift med autentiske smaker og kryddermagi. Den lille familiebedriften har ambisjon om å gjøre indisk mat like kjent som pizza og pasta, med den autentiske smaken.  

· 

-  Formålet med produktene er å gi helhet i etnisk hylle og gi forbrukeren forrett, middag, dessert med valgfri styrke og foretrukne norske råvarer. Masalamagic AS er en av de fremste eksponentene for indisk mat i Norge, og har et meget unikt konsept basert på matkurs, egenutviklede produkter og informasjon om indisk matlaging og matkultur.  

· 

-  Siden start har Niru Kumra kurset 7000 mennesker i indisk kokkekunst med utgangspunkt i sin kokebok ”Indisk mat på norske fat”, etablert kurssenter i Oslo, arrangert mat- og kulturreiser til India og utviklet egen produktserie. Ingen har jobbet så mye med indisk mat og norske ganer som henne, og resultatet er godt testede produkter som er skreddersydd for nordmenn med sans for indisk smak på norske fat.  
For mer informasjon om Masalamagic, besøk : 

Nettside : www.masalamagic.com
Matblogg : www.nirusverden.com
For ytterligere informasjon, vennligst kontakt :  
· Niru Kumra – Daglig leder, niru@masalamagic.com, 90 09 72 91
·     Ayush Kumra – Brand Manager, ayush@masalamagic.com, 
416 24 290 
· Aditi Kumra - PR, aditi@masalamagic.com, 47 81 42 47  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