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BAILEYS HOT KISSES
Restaurang Kungsholmen i Stockholm har inför jul och nyår tagit fram ett drinkrecept med Baileys. Receptet är kreativt och visar på att Baileys är en utmärkt ingrediens i moderna och avancerade drinkar såväl som för sig själv med is. Recept är framtaget av bartendrarna Jesper Hartmann, Thobias Pettersson och Boudy Ghostine från restaurang Kungsholmen i Stockholm.
5 cl rom med smak av apelsin
2 cl hallonpuré
4 cl citronjuice
1,5 cl kanel/chili sockerlag
Baileysskum
 
·  Häll samtliga ingredienser förutom skummet i ett shakerglas
·  Tillsätt is och skaka kraftigt
·  Sila upp över ny is i ett valfritt glas
·  Avsluta med hjälp av en sifon att spruta över skummet på toppen av drinken
·  Garnera med tre tunt skurna chilibitar
 
Kanel/chili sockerlag:
 
2 dl strösocker
1 dl vatten
1 stor kanelstång
1 röd chilifrukt med kärnorna kvar, skuren i skivor
 
·  Koka upp i en kastrull och låt sjuda i ett par minuter
·  Smaka av för bra balans mellan hettan från chilin och kryddan från kanelen
·  Det ska smaka mycket
 
Baileysskum (baserat på 1 liter)
 
30 cl Baileys
70 cl mjölk
3,5 stora gelatinblad
 
·  Värm upp Baileys samt mjölk i en kastrull. Låt den ej koka, den ska bara värmas
·  Lägg gelatinbladen i vatten och låt dem lösas upp
·  Häll ned Baileys samt mjölk i en mixer tillsammans med gelatinbladen och kör
   igång maskinen
·  Häll ned blandningen i en sifon preppad med två stycken kolsyrepatroner 
(äger du inte en sifon går det även bra att vispa upp mjölken, gelatinbladen och Baileys med

 en stavmixer till blandningen blir fast)
·  Låt stå i kylskåp ett par timmar tills blandningen är riktigt kall
  


BAILEYS( PERFECT SERVE
Baileys mest klassiska drink, Baileys Perfect Serve, är både enkel att göra och god att avnjuta. 
4 cl Baileys
3 stora isbitar

 
Serveras i ett tumbler glas.




