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Druvans kylda såser är dubbelt så goda

Nu ger sig klassiska Druvan in i den kylda såsavdelningen! Fem smakrika och högkvalitativa såser som inte bara smakar gott utan också gör världen lite godare. Druvans vinst går nämligen till en stiftelse för forskning kring mat och hälsa.

Druvan har tillverkat såser i många år, men ger sig först nu in i den kylda smaksättningsavdelningen. De kylda såserna som lanseras är Bearnaise Extra, Sweet Chili, Citron Dill, Chili Aioli och Bearnaise Choron.

Marknaden för färdiga såser omsätter idag ca 566 Mkr årligen och har en fortsatt stark tillväxt
.

- Svenskarna äter mer och mer färdiga såser och vill därför ha större variation att välja på. Vi vill då vara en helhetsleverantör, som kan erbjuda konsumenterna såser för alla tillfällen, säger Produktchef Martin Tregert.

Dessutom går överskottet till forskning kring mat och hälsa. – Allt enligt Druvans grundare Dr Per Håkanssons vilja sedan 1919, fortsätter Martin Tregert.

Undersökning visar att svenska såskonsumenten eftersöker enkelhet och köper färdiga såser framförallt av praktiska skäl
. Därför är det viktigt att såserna är användarvänliga och att det är tydligt vad man kan använda dem till. Druvans såser passar till allt från grillningen till nyårssupén. Dessutom är de goda – i dubbel bemärkelse!

Druvan Bearnaise Extra – En klassisk bearnaise med extra dragon som förhöjer smaken.

Druvan Sweet Chili – En krämig sås med en sötstark ton från det thailändska köket.

Druvan Citron Dill – Med en syrlig ton är det en sås perfekt lämpad för fisk och skaldjur.

Druvan Chili Aioli – Vitlök och Chili i en supergod kombination!

Druvan Bearnaise Choron – Bearnaisesås kryddad med tomat. Perfekt till både kött och kyckling.

Samtliga varianter hittas i kyldisken.

För mer information eller produktprover vänligen kontakta produktchef Martin Tregert.

Tel: 0413 – 44 01 35 E-mejl: martin.tregert@dr-persfood.com













� AC Nielsen, totalt DVH, rullande helår W4010


� YouGov, kartläggning av såsmarknaden, mars 2010





Dr PersFood grundades 1874 och ingår i Druvan-gruppen, som ägs av den välgörande stiftelsen Dr Per Håkanssons stiftelse. Forskningsstöd delas ut bl.a. till livsmedelsforskning. Det är de senaste årens framgångar med Druvans produkter som möjliggjort en kraftig ökning av forskningsstöden. I sitt sortiment har Druvan bl.a. gryner, senap, såser, rapsolja, vinäger och marinerade grönsaker. Druvan är marknadsledare på gryner till maten (bulgur, couscous, quinoa). Läs mer på www.druvan.com.

