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[bookmark: _GoBack]GRÖNA LUND STORSATSAR PÅ NYA MATUPPLEVELSER
Årets nyhet på Gröna Lund är för ovanlighetens skull inte en ny karusell utan en storsatsning på nya matupplevelser. Till premiären den 23 april kommer tivolit bjuda på fyra nya mat-upplevelser; Fiesta Taqueria & Bar, Hekto BBQ, Jetline Milkshakes och en inglasad Biergarten. 

Gröna Lund har varit alla stockholmares nöjesplats sedan tivolit slog upp portarna 1883, men har kanske inte varit den självklara platsen när det kommer till stockholmarnas val av restaurangbesök. Nu görs den största restaurangsatsningen i Gröna Lunds historia och fyra nya matupplevelser kommer att stå klara till premiären den 23 april; à la carte-restaurangen Fiesta Taqueria & Bar, den New York-inspirerade food trucken (utan hjul) Hekto BBQ, en helt ny milkshakebar och den inglasade Biergarten med Bayerninspirerad mat. Den totala investeringen uppgår till dryga 10 miljoner kronor och målet med satsningen är att skapa ett så attraktivt restaurangutbud att det i sig är värt ett besök till tivolit.

Som ett led i storsatsningen har Gröna Lund anlitat en av Sveriges främsta kockar som kreativ kulinarisk ledare, Jonas Dahlbom. Jonas har varit med och tagit fram inriktning, menyer och tema på Fiesta Taqueria & Bar och Hekto BBQ.Jonas Dahlbom (foto: Joel Wåreus)


– Jag ser det som ett hedersuppdrag att få axla rollen som kreativ kulinarisk ledare och få jobba med ett så anrikt varumärke som Gröna Lund. Processen med att ta fram två helt nya matupplevelser för ett tivoli är mycket spännande och jag ser fram emot att få öppna både Fiesta Taqueria & Bar och Hekto BBQ den 23 april, säger Jonas Dahlbom. 

Inredningen och delar av utomhusmiljön för Fiesta Taqueria & Bar har designats av Jidström & Gil.

För mer information kontakta Annika Troselius, Informationsansvarig på telefon 0708-580050 eller e-mail annika.troselius@gronalund.com. För pressbilder besök Gröna Lunds bildbank www.bilder.gronalund.com




_____________________________________________________________________________________________
Gröna Lund är Sveriges äldsta tivoli och ingår i temaparkskoncernen Parks and Resorts, Nordens ledande aktör inom upplevelseindustrin, tillsammans med Kolmården, Aquaria, Furuvik och Skara Sommarland. Tivolit har 30 attraktioner och sex restauranger samt ett varierat utbud av lotterier, 5-kampsspel och mat- och snackskiosker. Gröna Lund bjuder även på en mängd underhållning i form av konserter, dans, barnunderhållning mm. 2015 hade tivolit ca 1300 anställda under säsongen och över 1,4 miljoner besökare, vilket gör tivolit till en av landets ledande besöksattraktioner.
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LANGROKT OXBRINGA

Roks med alved i 10 timmar och penslas med
olja, vinager, chili, vitlok och svartpeppar.

LANGROKT FLASKSIDA

Roks med alved i 12 timmar och penslas med oxfond,
vinager, tomat, dijonsenap, chili och farinsocker.

ROKT KYCKLINGDRUMSTICK

Rokt med alved och kryddas med paprika, farinsocker,
vitlok, chili, svartpeppar, timjan, oregano, senapspulver
och fankalsfro.

SAUCISSE DE TOULOUSE

Farsk korv smaksatt med vitt vin, fankal, vitlok,
muskot och vitpeppar.

LOUISIANNA HOT

Rokt korv smaksatt med chili, vitpeppar och paprika.

20

KR ST

KALVKAMBEN KRYDDADE
MED ROKT PAPRIKAPULVER

Ro6ks med alved i 5 timmar, penslas med glace av
BBQ-sas, Worchestershiresauce, dppelcidervindger,
appelmust, kaffe och chili.

SPARERIBS KRYDDADE

MED CHILI OCH INGEFARA 15
KR ST

Roks med alved i 4 timmar och penslas med
BBQ-sas och kryddas med paprika, vitldk, chili,
svartpeppar, senapsfro, oregano, timjan och korianderfro.

TILLBEHOR 15

BBQ White Beans KR ST

Gronsakspickles
Cole slaw
Macaroni & Cheese
Mixsallad

Corn On Cob

med lime, creme fraiche och baconmix

French fries

SASER §

Hot 'n Spicy BBQ KR ST
Twisted Mayonnaise

Sweet 'n Smokey BBQ

BBQ Mustard Sauce

Brown Sugar/Apple Vinegar Sauce

Garlic 'n Herbs Ketchup (tomato sauce)
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Sotad lax

Sotad lax med rokt paprika och fénkalsfron,
otatiscréme med brynt smér, chili och
imesabayonne.

Langkokt hégrev ... 95.-

Langkokt hégrev garlic and pepper,
karamelliserad och picklad I8k, syrad grédde och
chilirostad mandel.

Krispig flasksida...................... 110.-

Krispig flasksida sweet 'n sour, kal, 1k,
dpple, riven getost och chilimajonnds.

BBQ-glaserad hummer-......... 145.-

BBQ-glaserad hummer, blomkalspickles, rostad
vitlskscréme, chorizo och érisallad.

Mérkokt féankadl.......................... 75.-

Mérkokt fénkal med spiskummin, friterad 15k,
stpotatiscréme med vitldk och citron samt riven
manchego.

Misomarinerad torsk........ 110.-

Misomarinerad torsk, vispad syrad grédde,
I18ksallad och forellrom.

Hégrevstartar.......................

Hégrevsfars med soya, sesam, vitlok,
picklade soyabdnor, bakad éggula
och Jack 'n Cokeglaze.

Tacobricka med tillbehér

CEVICHE

Serveras med tostadas och chilimajonnés.

Lax, limejuice, chili, rostad vitlék, gurka, koriander
och spanish corn.

Kammussla...

Kammussla, rékt chili, limepicklad I8k, rostad vitlsk
och jordértskocka.

QUESADILLAS

Serveras med citron- och vitldkscréme.

Pulled Pork...............ccoonmionimmnmmsionss 95.-

Pulled pork, BBQ-sas, getost, manchego och jalapefio.

Aubergine

Aubergine, rostad 18k, vitldk, majs,
och manchego.

85~

-.------oooo--.-0....-..-.---ooo--oo-n-oo--o-oo
)

SIDES

Cornonthecob................. 15.-/st

“Corn on the cob” rostad med syrad grédde, lime
och koriander.

Tostadas.........coooveevceeieeeeeeeeeen, 45.-

Tostadas med salsa, guacamole och cheddardipp.

Marinerade bénor........................... 25.-

Marinerade bénor med oregano och citron.

Queso fundido.............cccccoevevennn.. 55.-

Queso fundido med chorizo.

Sweet potato fries ........................... 55.-

€0 000000000000000000000000000000000000000000000000000

Vaniljglass med passionsfruktkola och saltkanderade

nétter.

Chokladsmulkaka............................. 75.-

Chokladsmulkaka med banan, vit choklad och nétcréme.

Citronsorbet..........ovonennnos 35.-
Med tequilatopping (55 -
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