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Lad køleskabet gøre arbejdet

Nye funktioner holder maden frisk meget længere
Hvert år smider danskerne 680.000 tons fødevarer ud. En familie med børn smider i gennemsnit for 10.000 kr. mad i skraldespanden om året. Råvarer som grøntsager, kød og fisk mister hurtigt farve, smag og vitaminer, samt ændrer konsistens, hvis det ikke opbevares korrekt - risikoen for at det ender i skraldespanden er dermed stor. Hos Bosch er fødevarernes holdbarhed og friskhed i fokus. Med en teknologi der automatisk regulerer temperatur og fugtighed, har køleskabene mulighed for at holde maden frisk længere – noget som er godt for både smagsløg, pengepung og miljø. 

Bosch køleskabe er bl.a. udstyret med funktionerne VitaFresh, ChillerBox og HydroFresh, som er udviklet for at maden kan opbevares optimalt i køleskabet og dermed holde længere. Dette medfører mindre madspild og at indkøbene ikke behøver at ske ligeså ofte for at have friske madvarer. Du kan derved bidrage til en bæredygtig hverdag uden at gå på kompromis med komforten. 

VitaFresh
VitaFresh opbevaringsafdelingen regulerer automatisk temperaturen, så den holdes på 0-1(C, også selvom temperaturen er en anden i resten af køleskabet. Luftfugtigheden kan reguleres afhængig af, hvilke råvarer der skal opbevares. VitaFresh fylder en tredjedel af køleskabet og er perfekt til opbevaring af friske råvarer såsom hakket kød, fisk, skaldyr og mejeriprodukter. Madens holdbarhed er ca. tre gange så lang i forhold til opbevaring i almindeligt køleskab. 

ChillerBox
ChillerBox er en opbevaringsskuffe i køleskabet med en temperatur, som er to til tre grader lavere end i resten af køleskabet. En temperaturstyret luftstrøm er med til at skabe en hurtig nedkøling, der fordeler sig jævnt. ChillerBox er velegnet til opbevaring af kød, fisk og andre letfordærvelige fødevarer. Holdbarheden forlænges derved, og risikoen for udvikling af skadelige bakterier reduceres drastisk. 

HydroFresh og CrisperBox
HydroFresh og CrisperBox er betegnelser for en tæt skuffe, hvor du kan regulere og opretholde den perfekte luftfugtighed, som bidrager til at bevare grøntsagernes friskhed. I forhold til opbevaring af grøntsager i en almindelig skuffe i køleskabet, bevares sprødheden, vitaminindholdet, smagen og farven op til dobbelt så længe, takket være den rette luftfugtighed. 

AirfreshFilter
Bosch har installeret et effektivt kulfilter i køleskabe med forskellige opbevaringsfunktioner, som sikrer at køleskabet altid har frisk luft, uden at lugten spreder sig mellem de forskellige råvarer. Filtret holder ligeså længe som dit køleskab og skal derfor ikke udskiftes. 

	Produkteksempler
	Artikelnummer
	Egenskaber
	Vejledende pris

	Bosch Køleskab 
	KIF 42P60
	- 177 cm højt

- Til montering med køkkenlåge på front

- VitaFresh

- LED-belysning

- AirFreshFilter

- Energimærkning A++


	 17495 kr.



	Bosch Køl/frys
	KGN 36S51
	- Sort glasfront med integrerede håndtag

- 185 cm højt

- HydroFresh

- ChillerSafe

- LED-belysning

- Energimærkning A+

- NoFrost



	11495 kr.  



	Bosch køl/frys 
	KGE 39AI40
	- Stål med EasyClean

- 201 cm højt

- ChillerBox

- CrisperBox

- EasyLift-hylde i dør

- Energimærkning A+++


	8395 kr.




Se vedlagte faktablad med information om og tips til, hvordan du kan mindske madspild.

For yderligere produktinformation kontakt:

Mette Ertel, Bosch Hvidevarer

Tlf: 4489 8581

e-mail: mette.ertel@bshg.com
For praktiske spørgsmål og billeder kontakt:

Gitte Lund, Star PR,

Tlf: 5050 8202

e-mail: gitte.lund@starpr.dk

I 2011 fejrer Bosch Group 125-års fødselsdag - og i over 75 år har navnet Bosch Hvidevarer været kendetegnet ved ekspertudvikling, høj teknisk kvalitet og pålidelighed. Firmaets grundlægger Robert Bosch, som ville være blevet 150 år i 2011, var allerede tro mod det ledende princip, som stadig gælder i dag, at producere ”technology for life“.  Denne tradition er både en forpligtelse og en motivation for virksomheden den dag i dag: Som det førende mærke indenfor husholdningsapparater i Europa, producerer Bosch køleapparater, vaskemaskiner, tørretumblere, opvaskemaskiner, komfurer og forbrugsvarer til husholdninger i hele verden. I generationer har disse produkter gjort folks hverdag lettere og forbedret deres livskvalitet. At stræbe efter kvalitet og perfektion afspejles ikke kun i den dokumenterede funktionalitet af apparaterne og den kraftfulde teknologi, men også i produktdesignet, der gentagne gange er blevet anerkendt med priser. At behandle mennesker og naturen med respekt, har været et forretningsprincip fra begyndelsen og afspejler sig i selskabets energieffektive, ressourcebesparende og bæredygtige produkter og processer. 
Se mere information på bosch-home.dk

Faktablad om madspild 
Danskerne kasserer hvert år mad for milliarder, hvilket er et kæmpe spild af jordens ressourcer. Madspildet er et problem i hele fødekæden, fra råvarehåndtering til produktion, transport og afsætningsled til hjemmet, restauranten og cateringen.

Det anslås, at vi danskere samlet set smider 60-65 kilo mad ud pr. person – svarende til ca. 20 procent af danskernes madforbrug. En familie med børn smider mad i skraldespanden for ca.10.000 kr. om året. Total set er dette 680.000 tons mad, der ryger i de danske skraldespande per år. 

Hver enkelt forbruger kan gøre en forskel via oplysning om problemets omfang og gode råd til, hvordan man håndterer fødevarer. 

Forbrugertips tips mindre madspild

· Køb ikke mere mad end du har brug for – vær forsigtig med store tilbudspakker, ”to for én” osv. 

· Opbevar maden rigtigt. Du kan forlænge holdbarheden ved at opbevare maden korrekt, samt ved den rette temperatur. Så slipper du for, at smide de dyrtkøbte fødevarer ud.
· Læg middagsresterne i en kasse og medbring det til frokost dagen efter. Resterne kan ligeledes bruges til næste aftensmåltid f.eks. spaghetti med kødsovs er ideel til dette formål, da du kan gemme kødsovsen og bruge den til lasagne dagen efter. 

· Betragt ikke udløbsdatoen som en retningslinje for, hvornår et produkt kan anvendes eller ej. Er produktet blevet opbevaret korrekt, kan det ofte holde længere end udløbsdatoen foreskriver. Brug næsen og din sunde fornuft til at vurdere, om fødevarerne kan bruges eller ej.  

· Respektér madens vej til dit bord ved at tænke på de forskellige processer, som råvarerne har været igennem. Dette er særligt vigtigt for kød, fisk og andre råvarer fra dyr.  

Kilde: Landbrug & Fødevarer, Bosch
_____________________________________________________________________________________
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